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«wine resort»

UNA PASSIONE BIOLOGICA
CHEDURA DATRENT'ANNI

La cantina Pizzolato ha sposato una filosofia sostenibile e anche vegana.
Un successo certificato dallexport in trentacingue paesi

di CLAUDIA SUGLIANO

Villorba nel Trevigiane, un territorio vocato alla
migliore tradizione vitivinicola: in una grande villa
\'\”(l“\'\ entesca in 31,!(' [‘-|“|l(]|u”|” A} i'ﬂ' (ld senerd-
ioni b famiglin Pizzolato, proprietaria dellomonima
Canting, specializzatasi con successo intermazionak
nelvine biologico. Creatore di questa realth & stato,
nel 1981, Settimo Pizzolato che, terminati gli studi
raggiune il padre Gino nellazienda agricola, inizial
mente orientata anche ad allevamento di hestiame ¢
della coltivazione della fruta. Con iltempo, la ven-
ditax del vino sluso passiy a quella dell'imbottigliato,
per letichetta del quale vennero utilizzati | maestosi
archi dellavilla padronale, opgi divenuti un autentico
simbolo aziendale, a significare, lattaccamento alla
terrae alle radizioni,

Una belia storia di passione ¢ di successo, maanche
una lilosofia divita, cost risssunta da Settimo Pizzo
lato: "Sono passati oltre quarantianni da quando ho

alliancato mio padre al timone della nostr arenda
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PASSION FOR DRGANIC
THAT HAS ENDURED FOR THIRTY YEARS

The Pizzolato winery has embraced a sustainable and vegan philasophy.

asuccess story certified by exporting to thirty-five countries

agricola e sin dallora il mio desiderio era di conver-
tire Ll ]’nk‘“/“ e ¢ ! l“(l[l HICO, ”l“‘\.”“[“ 'l h",'rl”“'
[l mia deter-

ancestrale tra womo e terra. Grazie a
minazione, sono riuscito a realizzare questo sogno
¢ adiffondere in tutto il mondo un vino rispetiosa
dellambiente”. E infanti nellormai lontano 1991 che
i Pizzolato ottengono la centificazione biologica per
witti i loro prodotti, mentre la viticolura diventa
l'elemento pruimportante delluzienda. Intanta
la superficie dedicata alla coltivazione dei vigneti
continua ad ampliarsi e, nel 1994, naseono due
vini spumanti, Frederik e Stefany, rispettivamente
di Chardonnay ¢ di Praseceo. dedicati ai ligh del
proprictario, ¢ significative basi della produzionc.
Contemporancamente b canting Pizzolato entra
con successo nel mercato internazionalke, dove oggi
€ presente in oltre trentac INgue pacst

1 percorso di questa realtd continua con ben precisi

obiettivi e risultati, quali la creazione di una linea

CANTINA PIZZOLATO
Vino biologico

Via IV novembre 12
VILLORBA (TV)
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Inapertura e a sinistra,
due immagini della nuova
sede della storica cantina
Pizzolato, perfettamente
integrata nel paesaggio.
In basso, suggestiva
sequenza di botti e

uno dei vini faro della
produzione biologica.
Front coverand top: two
phatos of the new facilities
of the historic Pizzolato
winery, which blends
harmoniously into the
landscape. Befow: rows of
barrels and a single barrel of
the flagship organic wines.

senza solliti aggiunti, inizialmente di vini rossi Ca-
bernet Sauvignon, Merdot e Bosso Convento, quindi
la certibicazione Vegan, ottenuta nel 2012, grazie al
rispetto ditutti i eriteri che essa prevede, dalla cam

pagnaalla cantina, e poi la presentazione del PIWI

il Novello 2019, primo vino da vitigni resistenti alle
malattie tipiche della viticulture, cui sisono aggiun-
te alire etichette, anche di bianchi. Nasce pure la
nuova linea “M-use” composta da un Rosé Extra Dry
¢ divun Pinot Grigio Extra Brut, contrassegrata da
una bottigha di design sostenibile, non it semplice
vontenitore del prodotto, ma destinata al rintilizzo
Numerosi | riconoscimenti, anche internazionali,
ottenuti sia per b qualit deivin, sia per lspproceio
sostenibile alla loro produzione. Se la visione del
vino di Settimio Pizzolato & nata dal concetto di
storia ¢ tradizione, a rappresentare la flosofia delle
atichette di questa significativa realti trevigiana @
anche la nuova sede, inaugurata nel 2016 ¢ venuta

ad affiancare la storica villa. | pragetto, firmato da
Made e Associati, degli architetti trevigiani Adriano
Marangon e Michela De Poli, comprende gli uHici,
con al piano terra una zona di reception, un punto
vendita. unfares laboratorio, mentre una passerells
sospesi Fn da trait-d union tra i livelli spaziali dellar-
chitettura ¢ le fasi produttive. In pratica dai vigne-
nizia un percorso che

ti, che circondano |'insicr

pub arrivare fino al calice. Ledilicio @ rivestito da
una “pelle”, che funge da filieo, realizzata in listoni
di faggio. proveniente dalla Foresta controllaga del
Consiglio, ¢ la cui ossidazione, col tempo, contri-
buird all'integrazione della struttura nel pacsaggio,
Questa tappa importante di sviluppo dells Canting
siinserisce dunque in quello che  per Settimo Piz-
wolato & uno stile di vit: biologico, per i, significa
attenzione costante all ambicnte, una scelta nata da
un percorso personale in cui il rispetto & il fonda-

miento della socict.
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